
FREIDORAS  
MOD. JUMAINOX 

GIMENEZ 2000 MAQUINARIA ALIMENTACION S.L. 
CENTRAL: c/Electricidad nº12.  28918 Leganés (Madrid) 

Tel: +34.916.437.393 ··· Fax: +34.916.435.573 ··· e-mail: administracion-madrid@gimenez2000.com 
SUCURSAL BADAJOZ: Pol. Ind. Los Caños. C/ Caya nº 15. 06300 Zafra (Badajoz) 

Tel. y Fax: +34.924.555.026 ··· e-mail: administracion-zafra@gimenez2000.com 
SUCURSAL SALAMANCA: SERVITEC GUIJUELO S.L. 

Pol. Ind. Agroalimentario, sector 3.1.1, nave 8 
37770 Guijuelo (Salamanca) 

      FREIDORA 

 * Fabricadas en acero inoxidable AISI304 – EN 1.4301. Opcionalmente, en AISI316 – EN 1.4401 

 * Capacidades estándar de 200, 400 y 600 litros.  

 * Diversa fuentes de calentamiento: electricidad, vapor, gas y gas-oil. 

 * Acabado satinado fino del interior del depósito de cocción, para evitar que se adhieran productos 
gelatinosos, azúcares, etc.  

 * Aislamiento con fibra de lana de roca  

 * Palas mezcladoras en acero inoxidable con rascadores de teflón PTFE. 

 * Equipadas con dos medias tapas. 

 * Basculación mediante sistema hidráulico.  

 * Pantalla táctil. Posibilidad de trabajar en modo automático o manual. 

 * Ausencia de rincones y soldaduras, para facilitar la limpieza y evitar posibles proliferaciones bac-
terianas. 

 * Grado de protección IP 55. 

Freidora Pantalla Tactil 

Palas 


